


Zutaten: (für 4 Personen)

1 Knolle Sellerie 
2 Eier 
Paniermehl
Sonnenblumenöl

Als Beilage zum Schnitzel passt
ein leckerer Kräuterquark zum
Beispiel Eytjehof´s Kräuterquark
aus unserer Frischetheke




Zubereitung:

Sellerieknolle in fingerdicke Scheiben schneiden. 
Eier verquirlen und die Selleriescheiben darin
wenden. 
Sellerie in Paniermehl panieren und in
Sonnenblumenöl goldbraun braten.

Die Schnitzel mit Kräuterquark servieren. 

Guten Appetit!

Vegetarisch unter 30 min. Einfach

Sellerie Schnitzel



Februar

Vegetarisch

Sellerie Schnitzel

Noch mehr Inspiration unter:
eytjehof.de/rezeptekiste

An der gestrichelten Linie falten und Vorder- und 
Rückseite aneinander kleben oder direkt aufstellen. 


